Unsere Sommeréffnungszeiten:

Montag und Dienstag Ruhetag!

Mittwoch bis Sonntag gedffnet
von 11 Uhr bis 21 Uhr

Durchgehend warme Kuche
von 11:30 Uhr bis 20 Uhr

Tischreservierung empfohlen!

Unsere Winteréffnungszeiten:
Montag und Dienstag Ruhetag!

Mittwoch bis Sonntag gedffnet
von 12 Uhr bis 20 Uhr

Durchgehend warme Kiche
von 12 Uhr bis 19:30 Uhr

Tischreservierung empfohlen!

Auf unserer Tageskarte finden Sie
taglich wechselnde Schmankerl
und saisonale Speisen

Jeden Sonntag
frische Bauernente
mit Kartoffelknédel und Blaukraut
solange der Vorrat reicht!



Tafelspitzbriihe vom frisch gekochten Tafelspitz
mit Frittaten oder Leberknodel oder GrieBnockerl
und GemuUsestreifen

Altwiener Erdapfelsuppe
mit Wiener Wurstl

Portion knackige Blattsalate
mit Joghurt-Hausdressing

Portion gemischter Salat
mit Joghurt-Hausdressing
Portion frischer hausgemachter Erdapfelsalat

Portion frischer hausgemachter Erdapfelsalat
mit Vogerlsalat und Kurbiskernél

Steirischer Backhendlsalat

gebackene Hendlbrust in feiner Kirbiskernpanade
dazu frischer hausgemachter Erdapfelsalat

und Vogerlsalat mit Kurbiskernél

GroBer bunter Salatteller
mit gegrillter Hendlbrust

Portion steirisches Kiirbiskernol

6,28

7,28

3,94
klein 5,54
groB 7,98

4,34

5,34

15,98

15,98

2,00

Tiroler Kasespatzle
mit viel Kase, Rahm und knusprigen Réstzwiebeln
dazu Blattsalate

Zanderfilet vom Grill
an mediterranem Gemuse dazu Petersilieerdapfel

hausgemachte Spinatknédel
auf mediterranem Gemuse und frisch geriebenem Grana

Kalbsleber geschnetzelt
mit Zwiebeln, Mayoran und NatursoBe dazu Petersilieerdapfel

Kalbsleberschnitte vom Grill
an NatursoBe, Rostzwiebeln, gebratene Apfelscheibe
mit Preiselbeeren dazu Erdapfelplree

Blunzn (hausgemachte Blutwurst)
gebraten mit Sauerkraut, Erdapfelpuree
und gebratene Apfelscheibe

herzhaftes Blunzengrostl
mit Erdépfel und Sauerkraut im Pfandl serviert

gerdstete Hihnchenleber
mit Zwiebeln und Krautern in Rahm dazu Petersilieerdapfel

Beilagen
Portion Erdapfel 3,00 Preiselbeeren 2,00 Erdapfelschmarrn
Knodel 3,00 Senf, Ketchup 1,20 Apfelmus

GemUse 3,00 Kren, Mayonese 1,20 Spatzle

13,80

20,80

13,80

17,94

20,80

13,80

13,80

13,80

3,80

2,00
3,00



hauchdinn von Hand geklopft, paniert und in Butterschmalz gebacken

Wurstsalat
in Essig und Ol mit Zwiebelringen dazu Hausbrot 10,93

vom Schwein 200g 10,99
oder 400¢g 18,99

Schweizer Wurstsalat

Dazu empfehlen wir  Erdapfel-Vogerlsalat h
in Essig und Ol mit Zwiebelringen und Kasestreifen dazu Hausbrot

mit steirischem Kernol 5,34
. . 11,93
kleiner gemischter Salat 5,54 ?
g ’ Gemischtes Késebrot fein garniert

auf dem Holzbrett serviert 10,93
Herzhafter Jausnteller
von allem etwas - Schinken, Wurst, Kase und Butter fein garniert
dazu Essiggurkerl, Tomate und Hausbrot 14,82

Wiener Tafelspitz serviert im Kupferpfandl

mit Apfelkren, SchnittlauchsoBe und Erdapfelschmarrn 21,98

Wachauer Kaiserschmarrn

mit Rosinen und Puderzucker, dazu Apfelmus

(wird frisch zubereitet - Wartezeit je nach Geschaft)

Wiener Backhendl mit Knochen
mit der Haut knusprig-goldgelb gebacken (paniert)
dazu Erdapfel-Gurkensalat 16,98

(wird frisch zubereitet - Wartezeit je nach Geschaft) fir1Person 10,94

fir 2 Personen 19,94

ausgeldstes Backhendl kleine Portion als Dessert 8,44

zarte ausgeloste Hendlbrust ohne Haut, goldgelb gebacken (paniert)
dazu Erdapfel-Gurkensalat 16,98
(wird frisch zubereitet - Wartezeit je nach Geschaft)

Sudtiroler Rindersaftgulasch

Palatschinken 7,86
3 Stuck mit
Marillenmarmelade

Wachauer
Marillenknodel 7,96
3 Stlck mit Butterbrésel

Vanille Spezial 5,20
mit steirischem
Kirbiskernol

pikant gewlrztes Rindersaftgulasch mit Speckknddel 15,98

und Puderzucker und Puderzucker
Wiener Salonbeuscherl 12,58 Havel's Affogato 5,40
mit Semmelknodel Palatschinken 8,99 Zwetschgenknédel 7,96 cremiges Nusseis,

2 Stick gefullt 3 Stlick mit Butterbrosel Zimtsahne,
Beilagenumbestellung auf Erdapfelschmarrn 1,80 mit cremigem Vanilleeis und Puderzucker Espresso
Gedeck extra 2,00 dazu Schlagsahne

und SchokosoBe

(Knédel werden frisch zubereitet -
Wartezeit mindestens 20 Minuten)



